25¢l s0cl  'Happy
HOURS!

Biere du moment 04.50€ 08.00€ 06.00€

(Demandez a nos serveurs)

Heineken Silver 4° 03.50€ 06.50€ 05.00€

(Elle se distingue de la version originale par son plus faible degré d’alcool
et une amertume plus légere)

Affligem Blonde 6°7 04.00€ 07.50€

(Belle robe dorée, brassage traditionnelle, notes fruitées de mirabelles,
d’agrumes, miel et pain d’épices)

Affligem de Printemps 6°7 04.00€ 07.50€

(Saveurs florales et houblonnées)

NEPO « Candy » 8°

(Rondeur et douceur tout en caractere)

04.00€ 07.50€ 06.00€

NEPO « La Belle Rouge » 8°

(Douceur, rondeur, corbeille de fruits rouges)

04.00€ 07.50€ 06.00€

Pelican 7°5
(Blonde de caractére)

04.00€ 07.50€ 05.00€

Lagunitas 6°2 04.50€ 08.00€ 06.00€

(Une IPA au nez vif et puissant, notes fruitées, pamplemousse, mandarine
et une explosion d’amertume)

Mort Subite Kriek Lambic 4° 04.50€ 08.00€

(Assemblage de lambics jeunes et de lambics vieillis en fiit de chéne,
auquel sont ajoutées des cerises fraiches de Belgique)

Mort Subite Witte Lambic 5°5  04.00€ 07.50€

(Croisement entre biere blanche et un lambic. Jaune pdle, légérement
trouble, arébmes fruités, citron, mandarine, péche)

Murphy’s Irish Stout 4° 05.00€ 09.00€

(Stout noir ébéne, a la creme brune abondante et stable. Odeur de malt
grillé, subtiles nuances de caramel, moyennement corsée)

Gallia « Weiss & Versa » 4° 04.50€ 08.00€

(Biére blanche rafraichissante, Iégére, notes fruitées et maltées)

Gallia « Western » IPA 6°4.50€ 08.00€

(5 houblons différents et deux techniques de houblonnages utilisées pour
extraire toutes les propriétés d’une délicieuse IPA)

Hapkin 8.5° 04.50€ 08.00€

(Blonde puissante aux arémes de banane)

Desperados 5.9° 04.00€ 07.50€ 05.00€
(Biére aromatisée a la Tequila)
Panaché 03.50€ 07.00€ 05.50€
(Biére heineken, limonade)
Monaco 03.80€ 07.00€ 05.50€
(Biére Heineken, limonade, grenadine)

Supplément sirop 0.30€

Bioses bosteitles

Brasserie « La Frivole » 33cl
(Saint Martin en Haut, Rhéne, France)

La Frivole, Blonde, 5.5° 06.00€

Blonde brassée au miel d’acacia, jus d’ortie, trés céréalier, fruits exotiques

La Frivole, Ambrée, 6° 06.00€
Biére généreuse aux notes d’agrumes et de biscuits
La Frivole, Chartreuse verte, 6.2° 06.00€

Biére macérée a la Chartreuse verte pendant plusieurs mois, arémes herbacés, frais.

Brasserie « La Canute Lyonnaise » 33cl
(Pierre Bénite, Rhéne, France)

Confluence, Blonde, 6° 06.50€

Biére blonde style Belge , faible amertume, notes fleuries et épicées

Feyzin, Stout, 9° 06.80€

Robe noire pétrole pour une stout au piment oiseau au golt torréfié

Vieux Lyon, Porter Noire, 5° 06.50€
Mélange de 6 malts d’orge, notes de café, chocolat et biscuit
What the Foch, Libre, 6° 06.50€

Printaniére et déconfinée, une touche de poivre de Tchuli et notes de thé

Brasserie « Gredam » 33cl
(Civrieux d’Azergues, Rhéne, France)

Red Sherpa, Irish Red Ale, 5° 06.50€

Biére rouge, parfum du Népal aux notes de pamplemousse rose et de jasmin

Neipa pour toi, New England IPA, 5° 06.50€
Houblonnée, parfums de coco et fruits tropicaux
Hoppy Seigloss, Amber Ale, 5,4° 06.80€

Biére ambrée au seigle, enrobée et puissante au parfum de pain grillé

Harry Portter, Porter noire, 6° 06.80€

Biére noire puissante et aromatique a la féve de cacao et cardamone

Heineken 0%, 33cl, 0° 06.00€

* Happy Hours sur une sélection de 17h00 a 20h00

Cockind

Bacardi Pina Colada (12cl) 11.00€
Rhum Bacardi Anejo Cuatro, coco, jus d’ananas

Blue Lagoon (12cl) 11.00€
Curacao, vodka, citron

Caipirinha (8cl) 11.00€
Cachaga, citron vert, cassonade

Caipiroska (8cl) 11.00€
Vodka Eristoff, citron vert, cassonade

Pink Elephant (12cl) 11.00€

Rhum Bacardi Anejo Cuatro, Malibu, jus de banane, grenadine

Cosmopolitan (12cl) 11.00€

Vodka Eristoff, cointreau, jus de citron vert, jus de cranberry

Sex on the beach (12cl) 11.00€

Vodka Eristoff, sirop de melon, liqueur de péche, jus de cranberry,
jus d’ananas

Margarita (12cl) 11.00€
Tequila Cazadores, cointreau, jus de citron

Gin Bombay & Tonic (12cl) 11.00€
Gin Bombay Sapphire, Schweppes tonic

Tequila Cazadores Sunrise (12cl) 11.00€
Tequila Cazadores, jus d ‘orange, grenadine

Saint Germain Spritz (12cl) 12.00€
Liqueur de Saint Germain, prosecco, eau gazeuse

Apérol Spritz (12cl) 11.00€
Apérol, prosecco, eau gazeuse

Porn Star Martini Special Rn Beer (18cl) 14.00€

Vodka Eristoff, sirop de vanille, jus de citron vert, purée de mangue et fruits de
la passion, shot de prosecco

Mojito Bacardi Anejo Cuatro (12cl)

(Happy Hours* 9.00€)

Classique 11.00€
Fruits rouges ou Passion +0.50€
Royal +2.00€
Nos tétes de Mules (12cl)

Moscow Mule 12.00€
Vodka Eristoff, gingembre frais, ginger beer, citron vert

London Mule 12.00€

Gin Bombay Sapphire, gingembre frais, ginger beer, citron vert

Chartreuse Mule 12.00€
Chartreuse jaune, gingembre frais, ginger beer, citron vert
Carabean Mule 12.00€

Rhum Bacardi Anejo Cuatro, gingembre frais, ginger beer, citron vert

Cocktails sans alcool (12cl)
(Happy Hours* 6.00€)

Virgin Mojito 08.00€
Citron vert, menthe, eau pétillante, sucre de canne
Passion ou Fruits rouges +0.50€
Le Free Punch 08.00€
Jus d’orange, jus de citron, jus d’ananas, grenadine
Martini Vibrante Spritz 08.00€

Martini Vibrante & Tonic

w ’ tiﬂ
Americano, 8cl

Ricard, Pastis, 2cl

Martini, 6c¢l (rosso, blanco, dry)
Porto blanc, rouge, 6cl

Suze, Campari, 6¢l

Kir vin blanc, 12cl

(Creme cassis, péche, mire, chataigne, framboise)

Communard, 12cl

Dowks

Rhum Bacardi Cuatro Anejo, 4cl
Vodka Eristoff, 4cl

Gin Bombay, 4cl

J&B, 4cl

Jack Daniel’s, 4cl

Aberlour, 4cl

Téquila Cazadores, 4cl
Supplément soda

07.80€
03.50€
05.90€
05.90€
04.50€
05.80€

05.80€
12.00€

08.50€
08.50€
08.50€
08.50€
10.00€
12.00€
08.50€
01.10€

Coca-cola, Schweppes, Limonade, Jus orange, pomme ou ananas

Supplément Red Bull

LES VINS DU MOIS

12cl
BLANC
XVIII Saint Luc, 04.70€
IGP Cétes de Gascogne 2021
IGP du Gard, Viognier, 04.40€
Cellier des Chartreux
AOP Macon Villages, 04.50€
Terres Secretes
Viré Clessé 08.00€
Maison Jean Loron
ROUGE
Cotes du Rhone, 04.60€
Les Magérans
AOP Saint-Joseph, 07.90€
Domaine Montez 2021
AOP Givry, 09.80€

« Clos des Mortieres », Domaine de la Ferté 2021

ROSE

IGP Méditerrannée, 04.40€
Terés rosé

AOP Cotes de Provence 06.70€

« Cuvée Anais » Presqu’ile de St Tropez 2023
AOP Luberon, 05.70€

« Lou Lou Charmeuse », Cellier de I'amitié 2023

AOC Cotes de Provence, 08.50€
« Symphonie », Maison Sainte Marguerite 2023

46cl

17.80€

17.00€

17.50€

31.00€

18.00€

30.00€

37.00€

16.50€

26.00€

22.00€

33.00€

04.90€

75cl

30.00€

51.00€

50.00€

62.00€

42.00€

36.00€

51.00€



Chasgshe

Goussard Delagneau, Brut Tradition
Coupe 10cl : 11.50€

Bouteille 75cl : 79.00€ - Magnum 150cl : 157.00€

Taittinger Brut

Bouteille 75cl : 87.00€ - Magnum 150cl : 173.00€

Taittinger rosé

Bouteille 75cl : 93.00€ - Magnum 150cl : 186.00€

Louis Roederer Brut Premier

Bouteille 75cl : 99.00€

Louis Roederer Blanc de Blancs

Bouteille 75 cl : 130.00€

Comtes de Champagne (Maison Taittinger)
Bouteille 75cl : 228.00€

Digestif

2cl
Rhum Santa Teresa 5.00€
Rhum Pyrats 5.00€
Rhum Diplomatico 5.00€
Eau de vie de poire 5.50€
Eau de vie de Mirabelle 5.50€
Chartreuse verte 5.00€
Chartreuse jaune 5.00€
Chartreuse 9e centenaire 6.00€
Chartreuse jaune MOF 6.00€
Chartreuse VEP verte 9.00€
Chartreuse VEP jaune 9.00€
Génépi des Péres Chartreux 4.50€

Whisky Single Malt, Bio, 100% Francais,
Domaine Sequoia

Whisky Single Malt Tourbé, Bio,

100% Francgais, Domaine Sequoia

Get 27

Get 31

Limoncello

Baileys

Cognac

Armagnac

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

4cl

08.50€
08.50€
08.50€
09.90€
09.90€
09.50€
09.50€
12.00€
12.00€
18.00€
18.00€
09.00€
12.50€

12.50€

09.00€
09.00€
09.00€
08.00€
08.00€
08.00€

[

Coca-cola, zéro, cherry 33cl 04.00€
Fuzetea, 25cl 04.00€
Schweppes Indian Tonic, agrumes, 25cl 04.00€
Orangina, 25cl 04.00€
Limonade Ferrand, 25cl 03.80€
Diabolo, 25cl (limonade + sirop) 04.00€
Sirop a I'eau, 25cl 03.00€

Menthe, citron, grenadine, orgeat, kiwi, fraise, violette, framboise,
pamplemousse, cassis, péche, melon, vanille, noisette, caramel

Red Bull, 25cl 04.90€

Badoit rouge, 33cl 04.00€

Fever Tree Ginger Beer 04.90€

Fever Tree Ginger Ale 04.90€
das Je/ fzwﬁ

Jus de fruits pressés (orange, citron) 05.90€

Jus de fruits Pago, 20cl 03.80€

ACE, Orange, Pamplemousse, Fraise, Abricot, Mangue, Ananas, Pomme,
Tomate, Banane

Charles Papillon, jus de fruits artisanaux, 25cl 05.20€
Péche, tomate, poire, pomme

SroTfies

Smoothies, 25cl 04.50€
Milk Shake, 25cl 04.50€
Les parfums :

Ananas-Coco, Fruits rouges, Mangue-passion

Gfe
Oheits

Expresso, Ristretto, Décaféiné 02.10€
Expresso noisette, Décaféiné noisette 02.30€
Double expresso/ Double déca 04.20€
Grand creme 03.50€
Expresso Allongé 02.30€
Chocolat chaud 03.80€
Chocolat viennois nappage chantilly 04.80€
Café frappé 04.00€
Capuccino Classique 04.30€
Lait chaud 02.90€
Irish coffee 11.00€
Thé et infusion Maison Dammann 04.20€

Thé vert, Thé menthe, Darjeeling, Earl Grey, Fruits rouges, Verveine, Tilleul

‘Ces Pigzas
La Tartuffo 18.00€

Base créeme a la truffe, mozzarella, jambon blanc truffé, champignon

La 4 Fromages 16.00€

Base tomate, mozzarella, parmesan, chévre, fourme d’Ambert

La Pizza Napolitaine 15.50€

Base tomate, mozzarella, anchois, capres

La Reine 14.00€

Base tomate, mozzarella, jambon blanc, champignon

‘Cea Plounches

Guacamole aux épices (110g) 09.00€
Fajitas de mais

Calamars frits croustillants (6 piéces) 09.00€
Aioli
Aubergines et tomates confites 10.00€

Mozzarella Stick

La Parfumée (90g) 10.00€
Jambon blanc truffé, beurre, pain frais

Paté en crolte de volaille a la moutarde (150g)
Salade, cornichons 10.50€

Pizza apéro 13.00€
Tomate, jambon cru, roquette, pistou, mozzarella

L’affinée 14.90€
Comté, Fourme d’Ambert, brie, beurre, pain frais

La Mixte 16.00€
Jambon blanc, jambon cru, rosette, comté, fourme
d’Ambert, Brie

Planche XL (4 a 6 personnes) 35.00€
Saumon frais au curry Madras, pain pita, Rillette de
sardine au fromage blanc et citron vert, poule a la
Catalane et charcuterie

Planche XXL (6 a 10 personnes) 48.00€
Saumon frais au curry Madras, Rillette de sardine au
fromage blanc et citron vert, poulpe a la Catalane,
charcuterie, fromage et paté en crodte

Saumon frais au curry Madras (80g) 09.80€
Pain pita
Rillette de sardines (80g) 08.90€

Au fromage blanc et citron vert, pain pita

Croustillant de chévre au miel (6 pieces) 09.50€
Feuilles de roquette

Piperade de poivron au poulpe 13.00€

Saumon Gravelax 13.00€
Creme de Yuzu, pomme granny



